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Н А В Ч А Л Ь Н И Й  П Л АН 
 

 
 
Рівень вищої освіти другий (магістерський) 

Освітня кваліфікація магістр з  готельно-ресторанної справи 

Професійна кваліфікація магістр з  готельно-ресторанного 
підприємництва 

Термін навчання 1 рік 4 місяці 

На базі   освітнього ступеня бакалавра 

Вид освітньої програми освітньо-професійна 

Обсяг освітньої програми 90 кредитів ЄKTС 

 
 

 
 

підготовки:  магістра 
галузь знань: 24 Сфера обслуговування 
спеціальність: 241 Готельно-ресторанна справа 
освітньо-професійна програма: Готельно-ресторанна справа 
форма навчання: денна  

І . ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ 

  ПОЗНАЧЕННЯ: Т – теоретичне навчання; С – сесія ; П – практика; К – канікули; КР – кваліфікаційна робота; ДА – державна атестація 
 
                            

 
 II. ЗВЕДЕНІ ДАНІ ПРО БЮДЖЕТ ЧАСУ, тижні                               ІІІ. ПРАКТИЧНА ПІДГОТОВКА                                                IV. ПІДСУМКОВА АТЕСТАЦІЯ   
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Нормативна форма  
підсумкової атестації 
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  Кількість рядків визначається кількістю курсів навчання Магістр Виробнича практика 3 10 15  Магістр Кваліфікаційна робота магістра 3 6 9 
І 33 6 - - - 9 48 Переддипломна практика 3 4 6   Захист к.р.м.  1 1,5 

ІІ - - 14 1 6  21            

Разом 33 6 14 1 6 9 69   Разом  14 21       
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с Вересень Жовтень Листопад Грудень Січень Лютий Березень Квітень Травень Червень Липень Серпень 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 
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 Кількість рядків визначається кількістю курсів навчання 
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V. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ 
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Кількість годин Розподіл годин на тиждень за 
курсами і семестрами 

Ек
за

ме
ни

 

ди
ф.

 
ал

ік
и 

Курсові 

За
га

ль
н

ий
 о

бс
яг

 Аудиторних 

С
ам

ос
ті

йн
а 

ро
бо

та
 І семестр 2 семестр 3 семестр 

пр
ое

кт
и 

ро
бо

ти
 

В
сь

ог
о у тому числі: Кількість тижнів в семестрі 

лекції лабора
торні 

практичні
/семінари 

16 17 14 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

ОБОВ’ЯЗКОВА ЧАСТИНА 
                               Цикл загальної підготовки  

І Гуманітарна підготовка               
ОК.01 Міжнародне економічне право  1   3 90 30 14  16 60 2   
ОК.02 Методологія та організація наукових досліджень  1   3 90 30 14  16 60 2   
ОК.03 Психологія управління та конфліктологія   1    4 120 30 14  16 90 2   

Усього за циклом:      10 300 90 42  48 210 6   
І.2 Фундаментальна підготовка               

ОК.04  Управління інвестиційними проектами в готельному та 
ресторанному бізнес  2    4 120 40 20  20 80  2  

ОК.05 Івентивний менеджмент 1    3 90 30 14  16 60 2   
ОК.06 Управління якістю в індустрії гостинності  1    3 90 30 16  14 60 2   

Усього за циклом:     10 300 100 50  50 200 4   
                                           Цикл професійної підготовки 

ОК.07 Інноваційні технології  у готельно-ресторанному господарстві  1    3 90 30 14  16 60 2   
ОК.08 Управління сервісними операціями (сервісологія)  1    3 90 30 16  14 60 2   
ОК.09 Інноваційний маркетинг туристичних та відпочинкових послуг  1    4 120 30 14  16 90 2   
ОК.10 Інноваційні тренди в галузі харчування   1   3 90 30 16  14 60 2   

Усього за циклом:     13 390 120 60  60 270 8 2  
 

 Виробнича практика  3   15 450     450   15 
 Переддипломна практика  3   6 180     180   6 
 Кваліфікаційна робота магістра     10,5 315     315   9,5 

Разом обов’язкова частина:     64,5 1935 310 152  158 1625    
ВИБІРКОВА ЧАСТИНА   

Дисципліни вільного вибору студента 

ВБ.01 
Сучасні тренди в туризмі та готельній справі 

 2   3 90 32 18  14 58  2  Управління ризиками підприємства  
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ.02 
Управління ресторанним бізнесом  

 2   3 90 30 12  18 60  2 
 

Міжнародний сервісний маркетинг    
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ.03 Організація анімаційних послуг в грт  2   3 90 30 12  18 60  2  
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Антикризове управління в індустрії гостинності  
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ.04 
Міжнародний готельно-ресторанний бізнес   

2    3 90 30 16  14 60  2  Стратегічний маркетинг сфери послуг 
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ.05 
Стратегічний менеджмент сфери послуг 

2    4,5 135 30 16  14 105  2  Інженіринг у готельному та ресторанному господарстві 
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ.06 
Інноваційні ресторанні технології 

 2   3 90 32 18  14 58  2  Ресторанний менеджмент  
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ. 07 
Курортний туризм    

2    3 90 30 14  16 60  2  Маркетингові комунікації в індустрії гостинності 
Дисципліна з іншої освіт. програми 

ВБ.08 
Професійна іноземна мова 

 2   3 90 30 16  14 60  2  Управління корпораціями в сфері послуг 
Дисципліна з іншої освіт. програми 

Разом вибіркова частина:      25,5 765 244 122  122 521    
Разом за освітнім рівнем магістра     90 2700 554 274  280 2146    
Кількість аудиторних годин на тиждень            18 18  
Кількість кредитів ЄКТС            26 32,5 31,5 
Кількість екзаменів  10              
Кількість заліків  8             
Кількість курсових робіт (проектів) - -          - - - 

 
Зведена таблиця  

 
 

                                    
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Назва Кількість 
кредитів 

ЄКТС 
Теоретичне навчання 58,5 
Виробнича практика 15 
Переддипломна практика 6 
Виконання та захист  кваліфікаційної 
роботи магістра 

10,5 

Разом: 90 
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